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обяз. уч. 20 18 24 18 22 18 22 20 22 18 22 18 20 18 20 16 4 0 0 0 8 14 14 14 12 16 14 16 18 14 16 16 14 18 18 18 16 16 16 14 14 14 10 0 660

сам. р. с.

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2        68
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

обяз. уч. 2 2 2 4 2 4 2 4 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 80

обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 4 2 2 4 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 120

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 64

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

обяз. уч.  2 2 2 2 2 2 2 2       2 2 2 2 2 2 2 2 2  34

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2       2  2 2 2  2  2 2 2  2  2 2 2 2 2 2 52

обяз. уч. 2 2 4 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 72

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2    32
Общепрофессиональный  цикл обяз. уч. 2 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 2 2 0 0 0 0 0 4 4 6 4 6 4 6 4 6 2 4 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 2 0 174

 сам. р. с.

обяз. уч.
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 32

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 34

Профессиональный цикл обяз. уч. 14 10 8 10 10 12 10 10 10 12 10 10 10 12 14 14 32 0 0 36 22 18 16 16 14 14 18 14 14 16 18 16 16 12 8 12 14 14 16 16 18 16 24 6 612

 сам. р. с. 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 12

обяз. уч. 14 10 8 10 10 12 10 10 10 12 10 10 10 12 14 14 32 0 0 36 22 18 16 16 14 14 18 14 14 16 18 16 16 12 8 12 14 14 16 16 18 16 24 6 612

сам. р. с. 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 12

обяз. уч. 14 10 8 10 10 12 10 10 10 12 10 10 10 12 14 14 32 0 0 36 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 248

сам. р. с. 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6

обяз. уч. 14 10 8 32

сам. р. с. 2 2

обяз. уч. 10 4 6 4 4 4 6 4 4 4 6 8 8 72

сам. р. с. 2 2 4

УП.01 обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 72

ПП.01 обяз. уч. 32 36 4 72

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 18 16 16 14 14 18 14 14 16 18 16 16 12 8 12 14 14 16 16 18 16 24 6 364

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 6

обяз. уч. 18 18 16 16 68

сам. р. с. 2 2

обяз. уч. 14 14 18 14 14 10 12 10 10 6 2 6 8 8 10 10 12 10 18 206

сам. р. с. 2 2 4

УП.02 обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 90

ПП.02 обяз. уч. 0

36 34 36 34 36 36 36 36 36 36 36 34 34 36 36 32 36 0 0 36 30 36 34 36 30 36 36 36 36 36 36 36 34 36 30 36 34 36 36 36 36 36 36 6 1446

0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 12

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 36 36 36 36 6 1476

сентябрь

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

1.2. КАЛЕНДАРНЫЙ ГРАФИК АТТЕСТАЦИЙ

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов

ПМ. 02

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

П.00

ПМ. 00 Профессиональные модули

ПМ. 01
Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов 

для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и 

хранения кулинарных полуфабрикатов

ОП.12 Россия-моя история

ОП.03 Техническое оснащение   и организация рабочего места

ОП.05 Основы калькуляции и учета

ИП Индивидуальный проект

ОП. 00

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и 

гигиены

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров

ОУД.11 Физика

ОУД.12 Химия

ОУД.08 Информатика

ОУД.09 Физическая культура

ОУД.10 Основы безопасности и защиты Родины

ОУД.05 География

ОУД.06 Иностранный язык  

ОУД.07 Математика

ОУД.02 Литература

ОУД.03 История

ОУД.04 Обществознание  

В
се

го
 ч

ас
о

вНомера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

октябрь декабрь январь март апрель июньмай

ОУД.01 Русский язык
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ОД.00 Общеобразовательный цикл
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П.00 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 6 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

ПМ. 00 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 6 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

МДК 01.01
   2                                         2

МДК 01.02                4                             4

ПМ 01

              6                       6

МДК 02.01                         6                    6

0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 0 0 0 0 6 0 0 0 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18

сентябрь октябрь декабрь январь март апрель

Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Всего аттестаций в неделю

 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения 

кулинарных полуфабрикатов

Профессиональные модули

 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

Профессиональный цикл 

В
се

го
 ч

ас
о

в

Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года
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Повар, кондитер 3года 10 месяцев 2 курс группа №18
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обяз. уч. 30 26 32 28 26 28 26 28 26 28 30 26 28 26 32 28 34 0 0 22 18 18 18 20 16 12 18 20 16 16 6 14 18 12 12 20 16 10 2 10 10 0 0 0 806

сам. р. с.

обяз. уч. 2  2  2  2   2  2 2 2 2 2 0  2  2   2  2       2        30
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 0 2  2  2  2  2  2  2  2  2 2 2  2   60
обяз. уч.  2  2  2  2  2  2  2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 36
обяз. уч. 2 2 2 2   2  2 2  2 2  2 2  0 2  2  2   2  2 2 2  2  2 2 2 2  2 2  50
обяз. уч. 2 2 4 2 2 4 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 4 0 2  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2  2 2  2  2  76
обяз. уч.  2  2  2   2   2 2  2 2   0 4 2  2 2 2  2 2 2 2  2 2 2 2 2 2  2 2  52
обяз. уч. 2  2  2   2   2 2  2 2    0 2 2 2  2 2 2  2 2 2  2 2 2 2 2 2 2   2  50
обяз. уч. 2  2  2  2 2  2 2  2 2  2  0  2 2    2 2 2    2  2 2        36

обяз. уч. 2 4 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 4 2 4 0  2 2 2    2 2                 58

обяз. уч. 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 0 2 2    2  2  2 2   2  2 2 2      58
обяз. уч. 2 4 2 4 2 2 2 4 4 4 4 2 2 2 2 4 4 0 2 2 2 2   2 2 2 64
обяз. уч. 2  2   2  2  2  2  2   2 0 4 2  2 2  2 2  2  2 2 2 2 2 2 2  2 2 50
обяз. уч. 2 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 46

обяз. уч. 4 2 4 2 4 4 2 4 4 2 4 4 2 4 4 2 4 0  2  2  2                    62

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2  2 2 2  2  2 2   0    2   2 2     2 2  2 2   2   42

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 36
Общепрофессиональный  цикл обяз. уч. 2 4 0 4 2 2 2 4 2 4 2 2 2 4 0 4 0 0 0 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 0 6 2 6 4 4 4 6 2 6 2 0 0 0 42

 сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0
обяз. уч. 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2    42

сам. р. с. 0 2 2 2 2 2 10
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 0  2 2 2 2 2 2 2 2 2 2   36
сам. р. с. 0 0

Профессиональный цикл обяз. уч. 4 6 4 4 8 6 8 4 8 4 4 8 6 6 4 4 2 0 0 12 16 14 16 12 18 20 16 12 18 16 28 16 14 18 12 12 14 20 30 20 12 36 36 6 534

 сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 4 6 4 4 8 6 8 4 8 4 4 8 6 6 4 4 2 0 0 12 16 14 16 12 18 20 16 12 18 16 28 16 14 18 12 12 14 20 30 20 12 36 36 6 534

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 4 6 4 4 8 6 8 4 8 4 4 8 6 6 4 4 2 0 0 12 16 14 16 12 18 20 16 12 18 16 28 16 14 18 12 12 14 20 30 20 12 36 36 6 534
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

 4 6 4 4 8 6 8 4 4 4 4 8 6 6 4 0 12 4 2 4  6 14 10 12 6 4 16 4 2 12 6 6 8 14 24 14 6 266

 0 0

УП.02 обяз. уч.  4  4 2 0 12 12 12 12 12 6 6  12 12 12 12 12 6 6 6 6 6 6 6 6 2 192

ПП.02 обяз. уч. 0 34 36 6 76

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 34 36 34 36 28 36 34 36 34 36 24 36 36 6 1454

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 2 0 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 10

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 36 36 36 36 6 1476
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ОД.00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

П.00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 12

ПМ. 00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 12
МДК 02.01                                          12

июньмай

май

сентябрь октябрь декабрь январь март апрель

сентябрь

 Организация приготовления, подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

Профессиональные модули

 
12

Профессиональный цикл 

В
се

го
 ч

ас
о

вНомера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

1.2. КАЛЕНДАРНЫЙ ГРАФИК АТТЕСТАЦИЙ
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МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

ПМ. 02

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента

П.00

ПМ. 00 Профессиональные модули

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности

ОП.05 Основы калькуляции и учета

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности

УД.19 Астрономия

ОП. 00

ОУД.15 Экология

ОУД.12 Обществознание (вкл. экономику и право)

ОУД.13 Биология

ОУД.14 География

ОУД.09 Информатика 

ОУД.10 Физика

ОУД.11 Химия

ОУД.06 История  

ОУД.07 Физическая культура

ОУД.08 ОБЖ

ОУД.03 Родная литература

ОУД.04 Иностранный язык

ОУД.05 Математика

ОД.00 Общеобразовательный цикл

ОУД.01 Русский язык

ОУД.02 Литература

В
се

го
 ч

ас
о

вНомера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

октябрь декабрь январь март апрель июнь
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МДК 02.02                                          0

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 12Всего аттестаций в неделю

  Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 12



Повар, кондитер 3года 10 месяцев 3 курс группы №18
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обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 24 32 30 30 32 28 30 28 32 32 0 0 18 10 12 10 12 12 12 14 14 6 0 0 6 6 6 2 0 0 0 0 0 2 8 10 6 464

сам. р. с.

обяз. уч. 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 32

обяз. уч. 2 4 2 4 2 2 2 2 4 2 0 0 2 2 2 2 2 1 2 2 41

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 2 1 2 2 2 2 2 53
обяз. уч. 4 4 6 4 6 4 6 4 6 6 0 0 4 4 2 2 2 2 2 2 2 72
обяз. уч. 2 4 4 4 4 4 4 4 4 6 0 0 2 1 2 2 2 2 2 53
обяз. уч. 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 4 2 2 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2 53
обяз. уч. 0 0 0
обяз. уч. 0 0 0

обяз. уч. 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 4 4 4 3 4 4 71

обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 2 1 2 2 2 2 2 53
обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 26
обяз. уч.         2  2 2      0 0 2                  2 10

Общепрофессиональный  цикл обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 4 4 4 2 2 2 4 4 0 0 0 4 6 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
 сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 0 0 2 4 4 4 2 2 2 4 4 4 6 4 4 46
сам. р. с. 0 0 2 2 2 2 2 10

Профессиональный цикл обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 28 8 2 4 4 4 6 6 6 4 4 0 0 16 20 18 20 20 20 20 16 16 12 0 0 8 22 24 12 36 36 36 36 36 18 24 24 0 544

 сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 4 4 2 0 30

обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 28 8 2 4 4 4 6 6 6 4 4 0 0 16 20 18 20 20 20 20 16 16 12 0 0 8 22 24 12 36 36 36 36 36 18 24 24 0 544
сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 4 4 2 0 30

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПП.02 обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 28 0 0 244

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 8 2 4 4 4 6 6 6 4 4 0 0 16 20 18 20 20 20 20 16 16 12 0 0 8 22 24 12 36 36 36 36 36 0 0 0 0 234

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10

обяз. уч. 8 2 4 4 4 6 6 6 4 4 0 0 6 54

сам. р. с. 2 2 2 2 2 0 0 10

обяз. уч. 0 0 10 8 6 8 8 8 8 4 4 12 2 16 18 6 118

сам. р. с. 0 0 2 2 2 2 2 10

УП.03 обяз. уч. 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 6 6 6 6 120

ПП.03 обяз. уч. 0 0 36 36 36 36 36 180

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 24 24 0 66

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 2 0 10

обяз. уч. 0 0 18 24 12 54

сам. р. с. 0 0 4 4 2 10

обяз. уч. 0 0 12 12

36 36 36 36 36 36 28 32 34 34 34 36 34 36 34 36 36 0 0 36 34 34 34 34 34 34 34 34 18 0 0 18 34 34 18 36 36 36 36 36 20 32 34 6 1292

0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 0 2 0 2 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 2 2 0 0 0 0 0 0 4 4 2 0 40

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 36 36 36 36 6 1476
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Русский язык
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вНомера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

январь март
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ОУД.02 Литература

ОУД.04 Иностранный язык

ОУД.05 Математика: алгебра и начало анализа; геометрия

ОД.00 Общеобразовательный цикл

ОУД.01

ОУД.06 История  

ОУД.07 Физическая культура

ОУД.07 ОБЖ

ОУД.08 Физика

ОУД.11 Химия

ОУД.12 Обществознание (вкл. экономику и право)

ОУД.13 Биология

ОУД.14 География

ОП. 00

ОП.06 Охрана труда

П.00

ПМ. 00 Профессиональные модули

ПМ. 02

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

ПМ. 03

 Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента

МДК.03.01
 Организация приготовления, подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

МДК.03.02
 Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок

ПМ. 04

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента 

МДК.04.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, напитков

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, напитков 
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Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

В
се

го
 ч

ас
о

вНомера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

сентябрь октябрь декабрь

сентябрь октябрь декабрь

январь март апрель май июнь

апрель май июнь



ОД.00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108
ОДБ.01 18 18 36
ОДП.10 18 18   36

ОДП.13 18 18 36

ОП. 00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

П.00 0 0 0 0 0 0 8 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 12 0 0 0 36

ПМ. 00 0 0 0 0 0 0 8 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 12 0 0 0 36
ПМ.02       8 4                                     12

МДК 03.01                                            12
МДК 03.02                                    0

ПМ.03                                       12    12

0 0 0 0 0 0 8 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 36 36 18 0 0 12 0 0 0 0 0 12 0 0 0 144

Общеобразовательный цикл

Математика

Химия

Общепрофессиональный  цикл 

Русский язык 

12

Профессиональный цикл 

Профессиональные модули

 

Всего аттестаций в неделю

 



Повар, кондитер 3года 10 месяцев 4 курс группа №15
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Общепрофессиональный  цикл обяз. уч. 0 2 0 0 0 0 0 4 0 0 0 14 10 8 12 10 16 0 0 6 8 8 8 8 8 8 8 8 6 8 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 82
 сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 0 4 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

обяз. уч. 4 2 2 4 2 4 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 36
сам. р. с. 0 0
обяз. уч. 4 4 2 2 4 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 40

сам. р. с. 0 0

обяз. уч. 2 4 2 2 4 2 4 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46

сам. р. с. 0 2 2 2 2 2 10

обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 6 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 46

сам. р. с. 0 2 2 2 2 2 10

Профессиональный цикл обяз. уч. 32 30 32 32 32 36 24 32 36 36 36 10 20 24 24 26 20 0 0 30 26 24 26 26 26 24 26 26 24 28 28 32 24 36 36 30 36 36 36 36 30 0 0 0 1128

 сам. р. с. 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 6 4 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 2 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

обяз. уч. 32 30 32 32 32 36 24 32 36 36 36 10 20 24 24 26 20 0 0 30 26 24 26 26 26 24 26 26 24 28 28 32 24 36 36 30 36 36 36 36 30 0 0 0 1128
сам. р. с. 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 6 4 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 2 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40
обяз. уч. 32 30 32 32 32 36 24 32 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 358

сам. р. с. 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

обяз. уч. 14 12 14 14 8 20 16 0 98

сам. р. с. 4 4 4 4 4 0 20

УП.04 обяз. уч. 18 18 18 18 24 16 8 0 120

ПП.04 обяз. уч. 32 36 36 36 140

обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 20 24 24 26 20 0 0 30 26 24 26 26 26 24 26 26 24 28 28 32 24 36 36 30 36 36 36 36 30 0 0 0 770

сам. р. с. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 4 0 0 0 0 0 0 2 2 0 0 0 2 0 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20

обяз. уч. 10 20 12  0 42

сам. р. с. 6 4  0 10

обяз. уч. 12 24 26 20 0 12 14 12 14 14 14 14 14 14 8 10 14 14 4 254

сам. р. с.  0 2 2 2 2 2 10

УП.05 обяз. уч.  0 18 12 12 12 12 12 10 12 12 16 18 14 18 14 192

ПП.05 обяз. уч. 6 36 36 30 36 36 36 36 30 282

32 32 32 32 32 36 24 36 36 36 36 24 30 32 36 36 36 0 0 36 34 32 34 34 34 32 34 34 30 36 32 36 24 36 36 30 36 36 36 36 30 0 0 0 1296

4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 6 4 0 0 0 0 0 0 2 4 2 2 2 4 2 2 6 0 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 36 36 36 6 147636 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 30 36 36 36 36 36 36 36 6 1476
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ОД.00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ОП. 00 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

П.00 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 6 36 36 6 120

ПМ. 00 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 6 6 0 0 48
ПМ.04 12 12
МДК 04.01 6 6
МДК 04.02 6 6

ПМ.05 6 6 12
МДК.05.01                                         12
МДК.05.02                                         0

ГИА                                          30 36 6 72

0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 6 36 36 6 120

Демонстрационный экзамен

Всего аттестаций в неделю

 
12

Профессиональный цикл 

Общепрофессиональный  цикл 

В
се
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ас
о

в

Общеобразовательный цикл

март апрель май июнь

1.2. КАЛЕНДАРНЫЙ ГРАФИК АТТЕСТАЦИЙ
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сентябрь октябрь ноябрь декабрь январь февраль

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, напитков

ПМ. 05

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента 

МДК.05.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

ПМ. 04

Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента 

ОП.11 Оснвы финансовой грамотности

П.00

ПМ. 00 Профессиональные модули

ОП.09 Физическая культура 

ОП.10 Социальная адаптация и основы социально-правовых знаний

ОП.04
Экономические и правовые основы профессиональной 

деятельности

ОП. 00

май июнь
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в

Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

ноябрь декабрь январь февраль март апрель
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